
Die Trauben für diesen Wein stammen  
ausschließlich aus dem Weinbaugebiet 

Kamptal, dessen Klima von kühlen 
Luftmassen aus dem Waldviertel und von  
warmen Strömungen aus dem Donautal 

geprägt ist. So können die Trauben 
bis spät in den Herbst ausreifen und 
ihr charakteristisches Spiel aus hoher 

Aromatik, erfrischender Säure und 
lebhafter Mineralik entwickeln.

Der Grüne Veltliner ist die Paradesorte  
des Kamptals. Auf den Millionen Jahre 

alten Böden aus Löss, Schotter und 
Urgestein entwickelt er Würzigkeit und 

mineralische Spannung, die gemeinsam mit 
der erfrischenden Säure ein unvergessliches 

einzigartiges Geschmacksbild ergeben.

Die Bezeichnung Kamptal dac Reserve 
ist nur den besten Weinen des Gebietes 

vorbehalten. Sie sind konzentriert, reifen 
langsam und entwickeln den ganzen 

Geschmacksbogen der klimatischen und 
geologischen Vielfalt des Kamptals. Je 
mehr Zeit der Flaschenreife man ihm 

gönnt, umso reicher wird die Entfaltung 
des Weines sein. 

Eine Kamptal dac Reserve weist 
mindestens 13 % Alkohol auf, die auf 

die hohe Reife zum Zeitpunkt der Ernte 
zurückzuführen sind.

Sie kommen nicht vor April des auf die 
Ernte folgenden Jahres in den Verkauf.

Mehr über das Kamptal erfahren Sie unter  
w w w . k a m p t a l . a t

dac steht für  
Districtus Austriae Controllatus  
und ist eine staatlich kontrollierte  

Herkunfts- und Gütegarantie.
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